
C h r i s t m a s  D i n n e r  C o u r s e
{Including a glass of Sparkling Wine}

コースにはグラスのスパークリングワインが含まれます

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truffle Oil

カラメルオニオンスープ
フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　

芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Grilled Australian Long Grain Fed Black Angus Beef Sirloin 180 Grams
Pris Mash・Kyoto Carrot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce

オーストラリア産 ロンググレインフェッド ブラックアンガスサーロイン １８０Gのグリル
パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花

バルサミコ＆赤ワインのソース

Sautéed Hokkaido Scallops
Spinach・Clam & Saffron Butter Sauce

北海道産 帆立貝のソテー
法蓮草　浅利とサフランのバターソース

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し ブルーチーズスプレッド
洋梨のピクルス　えのき茸

Tea Or Coffee
紅茶 もしくは コーヒーが含まれます

Dessert Plate
4種のデザート

Black Berry & Chestnut  Mousse

Raspberry & Dark Chocolate Terrine

Matcha Terrine

Strawberry & Mascarpone Ice Cream

ブラックベリー＆栗のムース

ラズベリー＆ダークチョコレートのテリーヌ

抹茶のテリーヌ

ストロベリー＆マスカルポーネのアイスクリーム

11000
(税抜 10000)

All Prices are subject to a 5% service charge in dinner time.
ディナータイムは別途5％サービス料を加算させていただきます。

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truffle Oil

カラメルオニオンスープ
フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　

芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Grilled Australian Long Grain Fed Black Angus Beef Filet 150 Grams
Pris Mash・Kyoto Carrot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce

オーストラリア産 ロンググレインフェッド ブラックアンガスフィレ肉 １５０Gのグリル
パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花

バルサミコ＆赤ワインのソース

Pan Seared Nagasaki Turbot
Spinach・Onion Nouveau・Kumquat

Clam & Saffron Butter Sauce

長崎産 平目のソテー
法蓮草　オニオンヌーヴォー　金柑

浅利とサフランのバターソース

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し ブルーチーズスプレッド
洋梨のピクルス　えのき茸

Tea Or Coffee
紅茶 もしくは コーヒーが含まれます

Dessert Plate
4種のデザート

Black Berry & Chestnut  Mousse

Raspberry & Dark Chocolate Terrine

Matcha Terrine

Strawberry & Mascarpone Ice Cream

ブラックベリー＆栗のムース

ラズベリー＆ダークチョコレートのテリーヌ

抹茶のテリーヌ

ストロベリー＆マスカルポーネのアイスクリーム

13200
(税抜 12000)

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truff le Oil

カラメルオニオンスープ
フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　

芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Gril led Japanese Beef Fi let 150 Grams
Pr is Mash・Kyoto Car rot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce

国産牛フィレ肉 １５０Gのグリル
パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花

バルサミコ＆赤ワインのソース

Oven Roasted Canadian Lobster
Caulif lower Rice・Newberg Sauce

カナダ産オマール海老のオーブンロースト
カリフラワーライス　ニューバーグソース

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し ブルーチーズスプレッド
洋梨のピクルス　えのき茸

Tea Or Coffee
紅茶 もしくは コーヒーが含まれます

Dessert Plate
4種のデザート

Black Berry & Chestnut  Mousse

Raspberry & Dark Chocolate Terrine

Matcha Terrine

Strawberry & Mascarpone Ice Cream

ブラックベリー＆栗のムース

ラズベリー＆ダークチョコレートのテリーヌ

抹茶のテリーヌ

ストロベリー＆マスカルポーネのアイスクリーム

15400
(税抜 14000)


